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IBRAHIM PACHA

MODERN TURKISH CUISINE
o

PAGHA SALMON
SAUMON CROUSTILANT AVEC BETTERAVES, POMMES DE TERRE,
BROCOLI ET PUREE DE GHOU-FLEUR
CRAISPY SAIMON WATH BEETROOT, POTATOES
BROCCOLI AND GAULIFLOWER PUREE

ouw/onR

IZGARA TAVUK
BLANC DE POULET ET LEGUMES AVEC SAUGE
CHICKEN BREAST AND VEGETABLES WITH SAUGE

owonR

GREENADA VEGETARIAN
BROCCOLI. COURGETTES AUBERGINE. GAROTTE. OIGNON POMME DE TERRE,
SAUGE TOMATE AVEC PUREE MIXTE
BROCCOLL ZUCCHINL EGGPLANT, CARROT, ONION, POTATO,
TOMATO SAUGE WITH MIXED DUREF

POUR FINIR/TO FINISH
KUNEFE

PATE KADAIF, FROMAGE FONDU. PISTAGHE
KADAIF, MELTED CHEESE PISTAGHIO

ou/Oh
CENNET GCAMURY
PATE KADAIF, PISTAGHE. 1 BOULE DE GLAGE
KADAIF. PISTAGHIO. ICE CREAM
OU/OR

FIRIN SUTLAC

RIZ AL LAIT, NOIX
RIGE. MILK, WALNUTS

ou/onR

SUFFLE

FONDANT AL CHOCOLAT
CHOCOLATE FONDANT

ou/on
PASA SARMASI

BAKLAVA TURC
TURKISH BAKLAVA

MENU ENFANT/KIDS MENU
MINI BURGER & GHIPS

ouyonR

MINI TURKISH PIZZA

ET//AND

IGE CREAM
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IBRGHIM PACHA

MODERN TURKISH CUIMNIE

POUR CONTINUER/TO CONTINUE

ADANA KEBAP
KEBAB VIANDE HAGHEE PIQUANTE, LEGUMES . RIZ PILAF
SPICY GROUND BEEF KEBAB VEGETABLES, PILAL RICE

ou/on
TAVUK 5is

TRANGHES DE POULET MARINEES, SAUGE TURC ET RIZ PILAF
TURKISH CHICKEN SLICES PHAU RICE

ou/On
KULBASTI
TRANCHES DE FILET BOEUF MARINEES SAUGE TURCRIZ PILAF
TURKISH SLKEES OF BEEF TENDEIRLOIN | PHLAL [HIGE
ou/OR

KUZU PIRZOLA
COTELETTES D'AGNEAU MARINES SAUGE TURC, RIZ PILAF
TURKISH LAMB GHOPS. PILAU RIGE

Qu/on
cOP sis SOGURME
BROGHETTES DE D'AGNEAU MARINEES SAUGE TURC, PUREE D*AUBERGINE
LAMB SKEWERS EGGPLANT PUREE TURKISH SOUGE

oU/OR
SULTAN SARMA

ROULADES DE PATE FINE FARCIES DE VIANDE HACGHEE, LEGUMES ET MOZZAREILA
ROULADES OF DOUGH STUFFED WITH GROUND BEETF | VEGETABLES AND MOZZAREILA

QuU/OR
KOZLU NAZIK

BROCGHETTES DE BOEUF MARINES SAUGE TURC, PUREE D*AUBERGINE
TURKISH BEEF SKEWERS EGGPLANT PUREE

ou/on

MUTANGANA
BROCGHETTES DE BOEUF MARINES SAUGE TURC, PUREE D'AUBERGINE
TURKISH BEEF SKEWERS EGGPLANT PUREE
ou/On

KASARLI KOFTE
BGEUF HACGHE ET MOZZAREILA AVEC SAUCE ET CHIPS
GROUND BEEF AND MOZZAREILA WITH  SAUGE AND CHIPS

ou/on

GHEF BURGER
GALETTE DE BOEUF, CORNIGHONS, STEAK DE BOEUF, OIGNONS GARAMELISEES,
FROMAGE DANS UN PAIN TURC AVEC FRITES
BEEF PATTYBEEF STEAK PICKLES GARAMELISED ONIONS GHEESE
IN A TURKISH BUN WITH CHIPS
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